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N | ! CZESC RESTAURACYJNA: SZATNIA PERSONELU ; KUGHNIA : RZUT PARTE RU
afr? | @ 1 - szafki BHP na odziez 2 osobowe z przgrodg 3 sztuki 25 - stét ze zlewem [1-komorowym, dolna pélka i modulem 2 szuflad ze stali nierdzewnej
| 1. SALA KONSUMPCYJNA 87,69 m2 2 - stolik g? - sza'r_a chlogimczaﬁ&:nﬂl ze sltallj me:gzewnq
| > a ewne|
| | 2. BUFET SZYBKIEJ OBSLUGI 16,56 m2 e A 28 - :lz; ::’:’::fr:aaz drzwi azl;enispé:zlenéﬁw:yml z:: stali nierdzewnej
| 3. MAGAZYN BUFETU 8,14 m2 :’IAGA?YP;;\I:T.YKUILOW SUCHYCH | CHLGDNICZY gg - zllo{ ze zé‘elwen; _;;nn\umyvym i ddqu péika ;iea?':ilémigdvf::jfmi
: - szafa chiodnicza - klac z ptyty poligtylenpwe] na podstawie ze stali
| 4. KUCHNIA 45,55 m2 5 - szafa mroznicza 31 - stéf ehlodniczy 3-drzviowy
5. PRZYGOTOWALNIA 11,50 m2 & - regat magazynowy 4-patkowy ze stali chromowej gg - bﬂa;ﬁ%—lkumg bwy njezaleznie sterowany z dolng pétka
i 9 = stot z doing poikg
6. MAGAZYN WARZYW, JAJ 7,14 m2 Vi fagaliégazyntvy poloyi=€ stall chimmowy) 34 - stot ze zlewem [I-kemorowym, dolng pétkg i miejscem na maszyng do ciasta
7. POM. SZATNIA 7,08 m2 : MAGAZYN WARZYW 35 - mikser spirainy o cigsta 221 _
YA AL ERSCRELUESeHhe : : 528: Cl‘:;dni?:w 4-potkowy ze stali chromowej (3!? . ;?\:::CEMFSS::;ZY ynEg::::;k:igz:;:?:égﬁxﬁﬁo
- regal magazy L I j . = -k d i L :
9-POM.GOSPODARCZE 5,20 m2— T0- ragal magazyniowy 4-polkewy 26 sl throfows] 38 podstawa pod et : pomieszczenia nie objgle najmem
10. POM. SZAFKA PORZADKOWA 0,66 m2 11 - paleta magazynowa z tworzywa 39 - okap nad piec bez wentylatora, ze stali nierdzewnej
11. KORYTARZ 13,38 m2 40 - stét z 2 potkami| ze sfali nierdzewnej
: AZA OBIERALNIA WARZYW / MYCIE | DEZYNFEKCJA JAJ 41 - stéh grzewczy na talerze na szafce z drzwiami przesuwnymi
ToreMANARNIA AV LM C8 m2 12 - obieraczka do ziemniakéw wraz z separatgerm obiezyn 42 - kuchnia 4-plyto "‘94 szafce otwartej
= 13. POM. TOALETA NIEPELNOSPRAWNYCH 4,68 2 13 - stot ze zlewem 2-komorowym i dolng pétkq ze stali nierdzewnej 43 - kuchnia 4-ptytowa z giekamikiem elekirycznym .
2 14. MAGAZYN PRODUKTOW SUCHYCH | NAPOJAW 13,70 m2 14.- 5164 ze zlewem 1-kamarowym i dolng péfkd ze stai nierdzewnej s 7 aflad o2 Sl maczewnd
15. BIURO 8,94 m2 15- nsswie.llacz dojaj UV szuﬂadowy. . 48 - stot z dolng pétkg ze stali nierdzewnej
16. POM.TECHNICZNE KOLEKTORY, POMPY CIERLA 13,33 m2 16 - chiodziarka podblatowa ze stali nierdzewng 47 - piec konwekcyjno-parowy programowany wraz zpodstawa, sonda, system mycia
7 17. SKLAD OPALU 3,40 m2 17 - uwywalka da rak ze stali nierdzewne; 48 - okap przyscienny z tapaczami tuszczu i o$wietleniem ze stali nierdzewnej
7 . ) L ZMYWALNIA 49 - regat magazynowy 4-potkowy ze stali chromowanej
% - 18. POM. GOSPODARCZE 11,23 m2 . d " . Ji nigrd . 50 - basen 1-komoréwy ze stali nierdzewnej, bateria gastronomiczna z wylewks i spryskiwaczem
E , 19 POM WENTYLATORN 228 m2 e e iy 51 iyl o 3 ki
/ 1 20. WIATROLAF 13,06 m2 20 - stot zatadowezy ze zlewem 1-komorowym|do zmywarki kapturowej ze stali nierdzewnej DROBNY SPRZET
_’/ RAZEM: 286,73 m2 21 - bateriagastronomiczna z wylewks i spryskjwaczem 52 - szatkownica dowarzyw z kompletem tarcz
22 - zmywarka kapturowa z pompg wyrzutows, 2 cykle mycia 53 - krajalnica wedli
23 - stot wytadowezy ze stali nierdzewne;j 64 - maszynka do mielenia migsa
24 - szafa przelotowa na naczynia ze stali nierdzewnej 55 - frytkownica elektryczna 2x8l
56 - frytkownica elektryczna 2x81
tawka zewngtrzna BAR
57 - kostkarka do lodu ) .
58 - zmywarka do miycia $zkla z pompa wyrzutowa | kompletem dozownikdw
59 - komplet stoléw, law i krzesel wg projektu wnetrz
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